PROJEKT HRVATSKO POLJSKI

https://sites.google.com/site/projekthrvatskopoljski/

Desetodnevna mobilnost ucenika u Poljsku - kratki pregled u priloZenoj prezentaciji

(link na dnu stranice )

13-17. RUJINA 2010.
PRIPREMNI POSJET U POLJSKU
U poljsku $kolu na pripremu projekta otputovale su ugiteljice Vesna Levak i Dunja Spoljar.

Vratile su se zadovoljne obavljenim i s mnogo novih i intenzivnih iskustava.

Pogledajte:

Education and Culture DG

Lifelong Leaming Programme

COMENIUS PRIPREMNI
POSJET :
SURADNJA OSNOVNIH
SKOLA IZ HUMA NA SUTLI
(HRVATSKA) | WIELGOLASA

5 (POLJSKA)

WIELGOLAS, OKRUG
LATOWICZ, POLJSKA:

13. DO 17. RUJNA 2010.


https://sites.google.com/site/projekthrvatskopoljski/

PRVI DAN:

+ ZRAKOPLOVOM U
8.40 |Z ZAGREBA 1

+ SLIJETANJE U BECU
U 9.45

+ POLIJETANJE ZA
VARSAVU U 13.20

+ SLIJETANJE U
VARSAVU U 14.35

+ DOCEKALA NAS
VODITELJICA
POLJSKOG TIMA ZA
SURADNJU - Mariola
Swietochowska |
PEDAGOGINJA NA
PRAKSI - Ana

RAZGLEDAVANJE VARSAVE:

KAZALISTE NA YODI PALACA NA VODI



« VOZNJA VLAKOM
DO GRADA MROZY
(OKO 1 SAT)

« VOZNJA
AUTOMOBILOM DO
WIELGOLASA

« SMJESTAJ U KUCI
UCITELJICE Ewe
(POLJSKI JEZIK |
KNJIZNICA)

DRUGI DAN- UPOZNAVANJE
SA SKOLOM | UCITELJIMA:




POSLIJEPODNE-TRADICIONALNA
BERBA GLJIVA




TRECI| DAN:

* PRIJEPODNE-RAD NA
PROJEKTU: dogovaranje jezika
suradnje - engleski,

¢ koordinacijskih timova - 3 €lana
{(glavni koordinator projekta,
ucitelj engleskog jezika i u€itelj
informatike),

*  predvideno trajanje projekta-
dvije godine.

* UsaglaSavanje oko naslova
Pro'glgta: Sli¢nosti i razlike
radicionalnih kuhinja Hrvatskog
zagorja (Hrvatska? 1 Regije
Mazowieckie (Poljska) te
sadrzaja i ciljeva;

e dogovor nacina i frekvencije
komunikacije: razmjena postera,
pisama i e-poste medu
ucenicima, filmova, brosura,
Power Point prezentacija,
kvizova i upitnika o prikupljenim
materijalima - tradicijskim
namirnicama, nacinima
pripreme i kulinarskim
receptima, te ostalim obi¢ajima
vezanim uz temu projekta.

POSLIJEPODNE-POSJET DOMU
VODITELJICE PROJEKTA:




CETVRTI DAN-UVID U
SKOLSKU ADMINISTRACIJU:

+ DVIJE VRSTE
GRAPANSKOG
ODGOJA

+ DVIJE VRSTE
UMJETNOSTI

+ REGIONALNI ODGOJ

» DOPUNSKA LI
DODATNA NE ULAZE
U TJEDNO
OPTERECENJE
UCITELJA

+ NEMA OPISNOG
PRACENJA




POSLIJEPODNE-POSJET
LATOWICZU

NAVECER- INTERVJU ZA
SKOLSKE NOVINE




CETVRTI DAN: HOSPITIRANJE
NASTAVI

=)

UCITELJICA VESNA DRZI NASTAVU
ENGLESKOG JEZIKA U TRECEM
RAZREDU




POSLIJEPODNE-POSJET
VARSAVI

PETI DAN:

» RASTANAK S
UCITELJIMA

+ AUTOM DO MROZYA
+  VLAKOM DO VARSAVE

+ AUTOBUSOM DO
ZRACNE LUKE

+ ZRAKOPLOVOM U
11.20 1IZ VARSAVE

+ SLIJETANJE U BECU U
12.45

« POLIJETANJE ZA
ZAGREB U 13.35

+ SLIJETANJE U
ZAGREB U 14.30




POZITIVNE IMPRESIJE

» Putovati je zaista lako!

» Poljska je prekrasna ogromna i ravha
zemlja.

» Gostoljubivost domacina
» LeZernost poljskog obrazovnog sustava
* lzuzetna pristojnost uc¢enika

* Ljepota i povijesna vrijednost grada
VarSave

NEGATIVNE IMPRESIJE

» Nizak socijalni status sela u Poljskoj

» Slatka hrana

» Jezi¢na barijera (rijetki Poljaci govore
engleski jezik)




Sliénosti i razlike tradicionalnih kuhinja Hrvatskog zagorja (Hrvatska) i Regije Mazowieckie (Poljska)

Ova zbirka tradicionalnih recepata i opisa narodnih obi¢aja vezanih uz hranu nastala je kao rezultat medunarodne
projektne suradnje dviju osnovnih Skola:

Osnovne Skole Viktora Kovaci¢a, Hum na Sutli, Hrvatsko zagorje, Hrvatska i

Zespot Szkét im. Rodziny Wylezynskich, Szkota Podstawowa, Latowicz, Wielgolas, Poljska.

Voditelji projekta za OS Viktora Kovagiéa, Hrvatska:

Jadranka Cesarec, koordinatorica

Vesna Levak

Marija Vdovié¢

Martina Martinkec

Zdravka Cesarec

Dunja Spoljar, koordinatorica za Comenius

oupwdE

Voditelji projekta za Zespot Szkot im. Rodziny Wylezynskich, Poljska:

MarioIaSWietochowska, koordinatorica
Marta Proczka

Marta Wéjtowicz

Ewa Stosio

Joanna Szpadelewska

Zygmunt Gajowniczek

ouprwhE

U ostvarenje ovog projekta ukljueni su svi ucitelji/ce obje Skole, ucenici, roditelji i lokalna zajednica.

Osnovni ciljevi ovog projekta su:

Razvijanje europske dimenzije u kurikulumu Skole

NaglaSavanje nacionalne dimenzije

Poticanje mobilnosti ucitelja/ca i u€enika/ca

Funkcionalna uporaba IKT teknologije u medusobnoj komunikaciji i suradnji obje Skole
Disiminacija projekta na Skolskoj, regionalnoj i europskoj razini

Sadrzajni ciljevi ovog projekta su:



sakupiti tradicijske stare recepte jela svog zavicaja

upoznati obiaje vezane uz pojedine blagdane i praznike, te vrste jela koja su tada pripremana

upoznati stare obicaje i jela vezana uz poljoprivredne radove

klasificirati najéeS¢e namirnice i nacin njihove pohrane te priprave

usporediti namirnice, recepte te obi¢aje svog zavi€aja sa namirnicama, receptima i obiajima partnerske
Skole i njihovog zavi¢aja

utvrditi sli¢nosti i razlike

e  sistematizirati i objaviti u obliku kuharice

Plan ostvarenja projekta:

TERMIN KORAK
SG 2009/2010 Prvi kontakt, izmjena osnovnih podataka
13.4.2010 Prijavak projekta na Comenisu

Pripremni posjet u Poljsku: dogovaranje jezika suradnje - engleski,
koordinacijskih timova - 3 ¢lana (glavni koordinator projekta, ucitelj engleskog
jezika i ucitelj informatike), predvideno trajanje projekta-dvije godine.
Usaglasavanje oko naslova projekta: Sli¢nosti i razlike tradicionalnih kuhinja
Hrvatskog zagorja (Hrvatska) i Regije Mazowieckie (Poljska) te sadrzaja i ciljeva;
13-17.9.2010 dogovor nacina i frekvencije komunikacije: razmjena postera, pisama i e-poste
medu ucenicima, filmova, broSura, Power Point prezentacija, kvizova i upitnika o
prikupljenim materijalima - tradicijskim namirnicama, nacinima pripreme i
kulinarskim receptima, te ostalim obicajima vezanim uz temu projekta.

SG 2010/2011 Prikupljanje materijala
- Posjet u Hrvatsku: sistematizacija do tada prikupljenog materijala; dogovor oko
ozujak 2011 . « 4
sadrzaja broSure, odnosno kuharice.
lipanj 2011 Posjet ucenika u Poljsku
rujan 2011 Posjet u€enika u Hrvatsku
Rujan-prosinac 2011 Priprema za tisak
sije¢anj 2012 Tisak kuharice
sije€anj-lipanj 2012 Evalucija projekta, objava rezultata, promidzba kuharice

Predlozeni sadrzaj kuharice:

1. Uvod

2. Osnovna tradicijsko-povijesna obiljezja
1. Hrvatsko zagorje, Hrvatska
2. Regija Mazowieckie, Poljska

3. Najcesce namirnice
1. Hrvatsko zagorje:

1. Proljece

2. Jesen

3. Ljeto

4. Zima

2. Regija Mazowieckie:

1. Proljece

2. Jesen

3. Ljeto

4. Zima

4. Tezacka jela:
1. Hrvatsko zagorje



1. Zetva
2. Berba grozda
3. Svinjokolja
4. KoS8nja

2. Regija Mazowieckie:
1. Zetva

2. Berba grozda
3. Svinjokolja
4. KosSnja
5. Blagdanska jela:
1. Hrvatsko zagorje

1. Uskrs
2. Svisveti
3. Bozi¢
2. Regija Mazowieckie

1. Uskrs
2. Svisveti
3. Bozi¢

6. Identi¢na jela

7. Sli¢najela

8. Razlike u kuhinji

9. Zakljucak

Zespol Szkdl je smijestena u selu Wiegolas 65 km udaljenom od Varsave, Poljska. Skola ima dva
dijela Primary School za djecu od 7 do 12 godina i Junior High za djecu od 13 do 16 godina. Ukupno
imaju 235 ucenika i 22 ucitelja. U€enici i djelatnici Skole suraduju sa nekoliko Skola iz razli¢itih zemalja
Europe. Suradnju s naSom $kolom Zele ostvariti kroz izradu kuharice sa starim narodnim receptima
Poljske i Hrvatske. U tu suradnju ukljugili su tri djelatnika — pedagoginju, te ucitelje engleskog jezika i
biologije.



PROJEKT MEDUNARODNE
SURADNJE SA SKOLOM U
POLTSKOJ

0S VIKTORA KOVACICA
HUM NA SUTLI, REPUBLIKA HRVATSKA



ZESPOL SZKOL W WIELGOLESIE
LATOWICZ, POLAND

1. RAZLOZI NASTAJENJA PROJEKTA

- uklju¢ivanje u medunarodnu suradnju sa skolama drugih drzava

- bolje upoznavanje i prezentacija starih tradicijskih obi¢aja i
jelovnika Hrvatskog zagorja - Humskog kraja

- Zelja za upoznavanjem drugih kultura i obicaja

2.CILJEVI T ZADACT

- sakupiti tradicijske stare recepte zagorskih jela, fotografije

- upoznati obi¢aje vezane uz pojedine blagdane i praznike, te vrste
jela koja su tada pripremana



- upoznati stare obicaje i jela vezana uz poljoprivredne radove (
sjetva, zetva, berba grozda, komusanje kukuruza i sli¢no)

3. NOSITELJI
- svi uéenici i uitelji OS Viktora Kovagiéa

- koordinatori: ravnateljica &kole Biserka Spiljak i uiteljica Jadranka
Cesarec

- roditelji u¢enika

- lokalna zajednica

4. PLAN T PROGRAM RADA

- u€enici bi tijekom skolske godine u pismenom obliku dostavljali
stare recepte, obi¢aje vezane uz pojedine blagdane ili poljoprivredne
poslove

- u svakoj podrucénoj skoli i mati¢noj bi pristigle radove ucenika
stavljali u fascikle

- svaka dva mjeseca radovi bi se objedinili i grupirali po temama
- tijekom svibnja uredila bi se kuharica upotpunjena narodnim
obiajima

- nekoliko primjeraka poslali bi koli u Poljskoj



5. DETALINI TROSKOVNIK I NACINI
FINANCIRANJA

- zamolili bi donaciju lokalne zajednice za $tampanje kuharice

6. NACIN PREZENTACIJE

- na zavrsnoj Skolskoj svecanosti

- na izloZzbi u tjednu Kajkavske kulture 2010.

7. ZAKLTUCAK



